Snack di benvenuto
€3 MICHELIN

“Mangia e beve”

Ostrica croccante, brodo di funghi e miso
.

l‘\ “Carpaccio di capesante”

ijﬁl- Ortl Cavolfiore, champagne e caviale

spu ito sdulo

LOUNGE o RESTAURANT

“Tortellt”
Astice, broccoli, pompelmo e beurre blane

%%W ' “'Wagyu di marg”

Salsa alla mugnaia, aglio dolce, datterino giallo in conserva e

olive
San Silvestro2024
“Asina Ragusana”
Filetto d’asina dry Age al BBQ), bernese al burro nocciola e
Acqua salsa periguex al tartufo
Coperto
‘IP de t)’
Brindisi finale e demer
“Mont blanc”
€290 p.p Vaniglia, castagne e mirtilli
Beverage escluso “Cotechino di maiale”

Glassato con lenticchie di Ustica



“Appetizer”
€03 MICHELIN

“Mangia e beve”
Crispy Oyster, miso broth and mushrooms

.
l‘\ . “Scallop Carpaccio”
'm Sl“)fl)lrl:)t}l!g Cauliflower , champagne sauce and caviar
o “Tortells”

Lobster, broccoli, grapefruit and beurre blanc

ézq s ey “Wagyu di mare”

Mugnaia style, sweet garlic, yellow cherry tomatoes confits and

olives
San Silvestro2024
“Donkey Ragusana”
Donkey dry age with hazelnuts bearnaise sauce and truftle

Waer “Pre dessert”
Cover charge
FZ”ﬂ/tOﬂff :Mont blanc»

Vanilla, chestnuts and blueberties
€290 p.p

“Cotechino pork”
Beverages exccluded Glazed with Ustica lentils



