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o “Piccoli snack di benvenuto”
g !-cortlle “Agparag”
' lgpl rito santo gratinati con 3abaione al burro nocciola e caviale Baikal
LOUNGE » RESTAURANT
“Stumature Vegetali”
carcigfo al barbecue, provola madonita, fondo vegetale e salsa all’aglio dolce
“Da mangiare con le mani”
Pas qua sandwich di faraona e gambero rosso di Ortigia, maionese al limone, senape e miele

“Bottoni di semola di grano duro”
con salsiccia di Palazzolo, broceols, tuma persa e olive

Agnellino da late come vuole la tradizione”

« %W
“Predessert dello Chef™”

for di fragola, ibisco e menta

N . e . “C‘b P bb /; ?»
Menn € 150 esclusi vini e bevande ¢ rasqua sareoe sonxa FHoLes
Fava tonka, dulcey e mandarino tardivo

“Coccole di fine pasto”

Chiudiamo con la nostra colomba artigianale



