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LOUNGE » RESTAURANT

Aspettiamo insieme il 2024. ..

H

Acque minerali

Soft drinks

e

Vini:

Cantine Russo — Mon Pit Brut Blanc de Blancs 2018
Palmento Costanzo — Contrada Cavaliere 2020
Le Casematte — Rosematte 2022
Baglio Monsignore — Cubbburo 2020
Champagne Chateau De Bligny Brut Gran Reserve

Cenone di San Silvestro

Piccoli snack di benvenuto
Amouse bonche
“Ostrica poche” caviale, champagne, e mela verde
“Tournedos di astice” sedano rapa, la sua boillabasse al peperoncino e arancia

“Risotto acquerello” mantecato al pesto di borragine, colatura di pomodoro, gnazzetto di
conchigliacez e lumachine di mare

HAgnolotti 30 tuorli” tubers, radici, porcini, erbette e coda di manzo brasata alla birra di
carrubo

“Wagyu di mare” in olio cottura, salsa aglio dolce, pomodorini semi dry, capperi, polvere di
olive e basilico

“Vacca Siciliana” controfiletto, frollatura 40 giorni cotta ai carboni, zabaione al burro e
nocciola

Predessert dello Chef
Finiamo in doleezza il 2023
“Bavarese” all'acqua di rosa fermentata, 70 %o guanaja, gelato al tartufo e foie gras
“Cotechino di maiale” glassato con lenticchie di Ustica

Chindiamo con la nostra selezione di piccola pasticceria artigianale



